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Bompocsl CBSI3HOCTM TEKCTa pacCMAaTpUBAIUCH psAaoOM uccienoBarened [1-5], cpeaum
koropsix Kotropoa M.IIL., n3yyaBmas CBA3HOCTb M CPEACTBA €€ BBIPAKEHUS B PYCCKOM HAYYHOU
peun, 3BepeBa E.A., u3yuaBliasgs rpaMMaTUYECKHE U JIEKCUKO-TPAMMAaTHYECKHE KOHCTPYKIUH,
BBIpXKaIOU[Me MPSIMOHAIPABIEHHYIO CBS3HOCTh TeKcTa, 3biOneBa JI.B., n3yuaBmias Kore3MoHHbIE
CBOMCTBa MEXKAOMETHS B CBEPX(HPa30BOM €TUHCTBE M MHOTHE ApPYyTHE.

E.A. MakapueHKO OTMEYaeT, 4TO Yy psAda UCCIEAOBaTENIe aHaU3 CBA3HOCTHU
“IpennuchbiBaeTcs ~° BECTU 4Yepe3 IMOCTUKEHUE COOTHECEHHOCTH CMBICIOB BXOJSIIUX B TEKCT
S3BIKOBBIX ~ CpEICTB, WJM, MHaye TOBOpPS, B  paMKax [MpoOJieMbl  CEMaHTUYECKOM
‘’B3anMoneperuieTeHHocTH’ [6, ¢.142]. ABTOp yTBEp)KIAE€T, UTO KATErOpUs CBSI3HOCTH SIBIISIETCA
CKopee KaTeropuei (opMaabHO-JTOTHYECKOTO IJIaHa, PeATU3YIONIeH JTUHEHHYI0, CHHTarMaTHYECKYIO
CBSI3HOCTB, 00S5I3aTENBHYIO /I BCEX BUIOB TeKcTa [6, ¢.143].
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[lenpto fgaHHOW pabOTHI SBUJIOCH OMPEICIICHUE CPEACTB BBIPAXKEHUS CBSI3HOCTU
CaMOCTOSITENIBHBIX MPEIUIOKEHHUM, Hambojee XapaKTepHBIX MJI HCHAHCKUX HAayYHBIX TEKCTOB.
HccnenoBanace Takke 4acToTa YHOTpeOJICHUs JaHHBIX HpeuiokeHuil. Mccnemyemblii MaTepual
MOKA3bIBAaeT, YTO B KAauyeCTBE CPEJACTB CBSI3M CAMOCTOSATEIbHBIX MPEIJIOKEHUI B MCIAaHCKON
HAyYHOW PEYM HCIOJIB3YIOTCS T€ CPEICTBA CBSI3HM, KOTOPBhIE OOBIYHO BBICTYMAIOT B CBSI30YHOMN
GyHKIIUM B Ipeiesax OJHOTO MPeasioKeHus (CO03bl, COIO3HbIC HApEeUus U JIp.), a TaKkKe JIEKCUKO-
rpaMMaTu4ecKue U MOp(oIoro-CHHTAaKCHYECKUE CPEICTBA.

K nekcuko-rpaMMaTH4eCKMM CpEACTBAM OTHOCSTCS HMMEHAa CYIIECTBUTEIbHBIE U
MECTOUMEHHS, KOTOPHIE BBICTYMAIOT HAa CBEpPX(pPa3oBOM YypOBHE B KA4E€CTBE CPEICTB CBSI3U
CaMOCTOSITENIBHBIX MPEAJIOKEHUNH W TPU ITOM BBIIOJHSIOT POJIb JIEKCUYECKHX TOBTOPOB.
Habimo1atoTest MOBTOPHI SI3BIKOBBIX €IMHUIL, KOTOPBIE BCTPEUYAINCH B MIPEIBIAYIIEM MPEIJIOKCHUH,
YeM M OCYIIECTBIISETCS CBsI3b O3TUX INpeIokeHui. B OOoNbIIMHCTBE cllyyaeB B KauecTBE
JIEKCHUYECKOTO TIOBTOPA BBICTYMAECT OJMHOYHOE CYIIECTBUTEIBHOE, KaK MPABUJIIO, C ONPEIEICHHBIM
apTUKIIEM WU C MPEIUIeCTBYIOLUIUM €My YKa3aTelIbHbIM MecTouMeHueM. [Ipu 3ToM mpoucxomut
HAHU3BIBAHUE OJIHOTO MPEIJIOKEHHUS Ha JPYroe, MOBTOPHI COCTABIISIIOT LIEMb CBSI3U, MOMYSPKUBAS
I0CJIEIOBATEIFHOCTD U JIOTHYHOCTH M310KeHHs, Hanpumep: Otros hidratos de carbono importantes
son los a-galactosacaridos rafinosa, estaquiosa y verbascosa (figura 2.13), que se encuentran en
las leqguminosas (soya, frijoles, garbanzos, cacahuates,chicharos, alubias, etcétera); también se
han identificado en algunos cereales, pero_en éstos el contenido de rafinosa estid siempre en
segundo término, después de la sacarosa. EStos hidratos de carbono se caracterizan por ser
productores de gases intestinales en el ser humano.

Wuorga B  mocleAyromeM MNpeAIOKeHWHM  HaOJofaeTcs HE  TMOJHBIA  TOBTOP
CYIIECTBUTEIHHOTO, a TOBTOP KOpHEBOW. B 3TOM cilydae MOXET HMMETh COYETaHHE B JIBYX
MPEIJIOKEHUSAX  OJHOKOPEHHBIX  CYHIECTBUTENBHOTO W  TJlaroja, CYyIIECTBUTEIBHOTO H
CTpaJaTebHOrO NPUYACTUs U T.J., HanpuMep: En este primer andlisis s& compararon los valores
de viscosidad aparente registrados por cada una de las muestras (a cada una de las
concentraciones estudiadas) antes y después del tratamiento, estableciendo de esta forma 5
comparaciones, constituidas por cada una de las muestras a las cinco diferentes concentraciones
(10, 12, 14, 16 y 18 °Brix). Para dicha comparacion se emple6 ANOVA de un solo factor
(definiendo el factor como el tratamiento). para corroborar si las concentraciones tuvieron una
influencia en el efecto del tratamiento, fueron comparadas simultineamente los cinco pares de
muestras (a diferentes concentraciones, antes y después del tratamiento).

Jliss MCTiaHCKOM HayYHOW peud TaKKe XapaKTEepPHO WCIOJIb30BaHUE CHHOHUMUYHBIX U
3aMelaloiX MOBTOPOB. B 3amermiaromieM MOBTOpe MPOUCXOIUT CEMaHTHYECKOE 3aMellleHue
COZIep KaHUs YacTH WJIM BCETO MPEANISCTBYIOIIETrO MPEUIOKEHNUS, a B HEKOTOPBIX Clydasx U Oolee
KpPYIHON CMBICTIOBOM €IUHUIIBL. B KadecTBe 3aMelaroniero moBTOpa Yamie BCEro BHICTYMAET MM
CYIIIECTBUTEIILHOE C YKa3aTeIbHBIM WM MPHUTDKATEIbHBIM MecTouMennem. Una de las principales
causas de pérdida de calidad de 10s frutos de rosa mosqueta deshidratados, son los prolongados
tiempos de secado, de 10 a 20 horas en escala industrial y mayor a 12 horas enequipo
experimental. Estos materiales comparten una caracteristica unica con cerezas, guindas,
ciruelas y uvas, que es su cuticula exterior muy impermeable.

Hccnenyemblii  MaTepuan TOKa3bIBaeT, 4YTO TMOYTH KaXKIOE€ TPEThe MPENIOKEeHUE
MIPUCOETUHSIETCS K TPEAMIECTBYIOMIEMY MPEIOKEHUIO TTOCPEICTBOM JIEKCHIECKOTO TIOBTOPA.

B ucmaHckuxX Hay4YHBIX TEKCTaX OTMEYAeTCsl TaKKe HIMPOKOE YMOTpeOJIeHHE pa3TUYHbBIX
TPyl MECTOMMEHUH B KadeCTBE CBS3YIOIIUX CPEJICTB. B JaHHOM cilydae OHHU BBHITIOJTHSIOT
GYHKIUIO 3aMeIeHus, YKa3aHWs Ha YacTh MPEAIISCTBYIOMIETO KOHTEKCTa. YKa3zaTelbHbIE
MECTOMMEHUS, BXOJAINIME B COCTaB KOHCTPYKIIMH, BBITOJHSIOT KyMYJISITHBHYIO (yHKIHI0. B
KauecTBE CPEACTB BBIPAKEHHUs CBS3HOCTH BBICTYNAET W Jpyras rpylma MecTouMeHui (este, ese,
aquel), KOTOpBIE SBIAIOTCA 3aMECTUTENSAMH CYIIECTBUTEIBHBIX MJIM MOTYT 3aMeIlaTh YacTh
MPENbIAYIIero KOHTEKCTa. YKa3zaTeldbHble U HEOIpeNeJCHHbIE MECTOUMEHHUS BBITOTHSIOT
OTYETIINBO (PYHKIIMIO 3aMECTHTEJICH, B TO BpPeMs KaK OTHOCHTEIbHBIC MECTOUMEHHS SIBIISTFOTCS
Taxke nmpodopmamMu 1 Becerna aHapopudnsl. Hanpumep: La intolerancia a la lactosa afecta a un
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elevado numero de personas en el mundo._Entre éstos un 60 a 90% se encuentra entre personas de
raza negra, nativos norteaméricanos, hispanos, asiaticos, judios y arabes.

YnorpebieHue JMYHBIX MECTOMMEHHMH 3-TO JMIA, BBICTYHNAIOMUX B aHa(OpUYECKOM
MO3UIIMK, OTMEYACTCS JINIIb B €IMHUYHBIX cirydasx. OIHAKO OHU BBICTYIAIOT B KAUYECTBE CPEIICTBA
CBSI3U, OJM3KOT0 K JIEKCMYECKOMY 3aMEIIAl0IIeMy MOBTOPY, B TOM cly4ae, €Clid JIMYHOMY MECTO-
UMEHHIO TIPEANIECTBYET MPEIIOT WIH HEOTPEACICHHOE MECTOMMEHHUE. B CBS3M C 3TUM MOKa3aTelb
yInoTpeONeHUsT  Pa3iMYHBIX  TPYNI  MECTOMMEHUH,  BBIMOJTHSIOMMX  (QYHKIHUIO  CBSI3H
CaMOCTOSITEIILHBIX MPEIIOKEHUH, B HAYYHOM CTHJIC UCITAHCKOTO SI3bIKA COCTABIISIET OKOJIO 5%.

B memom ke cpegHHWil TMOKaszarenb JEKCUKO-TPAMMATHUYECKHUX CPEACTB BBIPAKCHUS
CBSI3HOCTM B HAyYHOM CTHJIE HCIAHCKOTO si3bIKa paBeH 35%. B rpymmy Takux CBSI3YHOIIUX
JJIEMEHTOB BXOIAT aHA(OPUUYCCKUE COUYMHUTEIBHBIC COIO3bI, BBOJHBIC CJIOBA, Hapeuus,
BBIpA)KAIONIHE MOPSIO0K U3JI0KCHHUS MBICIICH, a TAK)KE 0COObIe KOHCTPYKIIUU CBSI3H.

B kadectBe (YHKIIMOHATLHO-CHHTAKCUYECKUX CPEJICTB BBIPAKEHUS CBSI3HOCTH TEKCTA B
MCIIAHCKOM HAYYHOM TEKCTE BBICTYIAIOT OCOOBIC CIOBOCOYETAHUS, KOTOphIC, HE SIBJISACH HOCH-
TeISIMU UH(POPMAIIUH, CIEIUAIBHO CIIY)XKAT JJISl CBS3U CAMOCTOSITEIIBHBIX MPEJIOKCHUM, a TaKkKe
a03aleB, COCTaBISIFOIIUX TEKCT, T.€. BBIPAKAIOT NIMPOKOKOHTEKCTHYIO —CBSI3HOCTh. JTH
KOHCTPYKIIUU HEPEIKO YIOTPEONSIOTCS B COYCTAHHH C JPYTHMH CPEICTBAMHU: JICKCHYCCKHMH
MOBTOPaMH, YKa3aTeIbHBIMA MECTOMMCHHUSMH, BBOJHBIMHU CIIOBAMH, HApEUUsIMHU U T.1., o0paszys
KOMILJIEKC CPEICTB M TEM CaMbIM yCHJIMBAs CIIASHHOCTh Tekcra, Hanpumep: Si bien la CG-MS es
una potente herramienta que ha hecho posible la separacion e identificacion de una gran cantidad
decompuestos de aroma y sabor, ningun instrumento analitico es capaz de reproducir la
percepcion de aroma y sabor mediante el gusto y el olfato, por lo que la tecnologia ha recurrido al
uso de detectores biologicos, con lo que se presenta un nuevo horizonte en la investigacion del
aroma y sabor, no solo en alimentos sino también en otras dreas como perfumeria, farmacéutica,
etcétera. En la cromatografia de gases acoplada a un olfatometro (GC-0), cada compuesto
separado en la columna del cromatografo es olfateado por uno o varios jueces entrenados, que
definen cada compuesto en funcion de la nota aroma que perciben y la intensidad de la misma. La
informacion es traducida por un analizador y se presenta grdficamente en un aromagrama. Este
sistema permite relacionar la informacion quimica obtenida en el cromatografo de gases con la
percepcion bioldgica de cada uno de 10s compuestos en la muestra.

B wuccnemyemom Marepuane Tokaszarenb (HYHKIIMOHAIBHO-CHHTAKCHYECKHX CPENCTB
BBIPAXKEHUS CBSI3M COCTaBIIIET 0KOJI0 30%.

AHaIM3 MEXaHU3MOB BBIPKEHUS CBI3HOCTH TEKCTa MO3BOJIIET OTMETHUTh, YTO:

- 17151 UCTIAHCKOM HAy4YHOU JIUTEpaTyphl B OOJBIICH CTENEHN XapaKTepeH BUJ JIEKCHUECKOTO
nmoBTopa. [IporCcXOoMUT HAaHU3BIBAHUE OJJHOTO MPEIJIOKEHUS Ha JAPYroe, Ie MOBTOPHI COCTABIISIIOT
[[eNb CBSI3U, MOJYEPKHUBAsl MOCIEAOBATEIBHOCTh M JIOTUYHOCTh W3NOKeHUs. VMerT mecTto He
TOJIBKO JICKCUYECKHE MIOBTOPBI, HO M TTIOBTOPBI 3aMEIAIOIINE U CHHOHUMHYHBIC.

- B TpyNIe JEKCUKO-TPaMMaTHUYECKHX CPEACTB BBIICISIOTCS HMMEHA CYIIECTBUTEIbHBIC,
JUYHBIE MECTOMMEHHUS 3-TO JHIa B aHA(OPUYIECKOW ITO3HMIIMU, YKa3aTelIbHbIE MECTOMMCHHS,
BBICTYMAIONINE B (PYHKIIMH JIEKCUYECKOTO MTOBTOPA.

- X Tpymnme QyHKIHOHATHHO-CHHTAKCUYECKUX CPEJCTB OTHOCSATCS T€ SI3BIKOBBIC CIMHUIIBI,
(byHKIMEH KOTOpBIX SBISETCS (DYHKIHUS CBS3M TPEIIOXKEeHHS (BBOIHBIE CllOBa, aHA(OpUUYECKUE
COYMHUTEIILHBIC COIO3BI, Hapeuus, MecTouMeHus). [Ipu 3TOM MeCTOMMEHHsSI MOTYT BBHITIOJTHSTH
(GYHKIUIO 3aMEIeHHs] U yKa3bIBaTh HA YacTh MPEANISCTBYIOIIETO0 KOHTEKCTA.

Crnucok nurepatypsl
1. bakapeBa, A.Il.  CTpykTypa  Tpeasio)KeHHs  Kak  CpPEACTBO  CBS3U  MEXIY
CaMOCTOSITENIbHBIMU  TIPEAJIOKEHUSMA B HAy4HOM Tekcre // JIMHIBHCTHYECKHE OCOOEHHOCTH
Hay4JHOTO Tekcra. — M.: Hayka, 1981. — C. 74-80.
2. T'aBpuiios, B.C. O siBIeHMHM CHHTaKCHYECKOI'0 MTOBTOPA KaK MpobieMe Ui UCCIeT0BaHUS
// PomaHCKO€ ¥ TepMaHCKoe si3bIko3HaHue. Boim. 14. — Munck, 1984. — C. 49-53.

361



3. 3BepeBa, E.A.  I'pamMmmarudyeckue U JIGKCUKO-TPAMMATHYECKHE  KOHCTPYKIIHH,
BBIp@KAOIIME TPSMOHAIPABICHHYIO CBSI3HOCTh TEKCTa (HA Marepuaje aHTJIMHCKOW HaydyHOU
po3bl) // JIMHTBOCTHIMCTHYECKHE OCOOCHHOCTH HaydyHOTO TekcTta. — M.: Hayka, 1981. — C. 60-66.

4. 3pi0seBa, /[.B. Kore3nonHbeie cBOWCTBa MEXIOMETHS B CBepx(pa3oBoM eAuHCTBE //
Pomanckoe u repmanckoe s3piko3Hanue. — Munck, 1989. — Beimn.4. — C. 65-68.

5. Kotropora, M.II. IlenbHOCTh TE€KCTa KaK MHAWKATOP HAyYHOH KOMMYHUKauu // TekcT:
[TpobnemMbl ¥ MEpCreKTUBBL. ACIEKThl W3Y4EHHUS B LEISIX NPENoJaBaHHs PYCCKOTO S3bIKA Kak
nHoctpanHoro: Te3. mexayHapoa. Koud. — M., 1996. — C. 148-149.

6. Makapuenko, E.A. Poip KOHTEKCTyaJbHbIX CHHOHHUMOB B 0OOECIIEYEHHOCTH CBA3HOCTHU
tekcta / E. A Makapuenko // Bectauk MIJIY. Cep. 1, @unonorus. — 2007. — Ne 4(29). — C. 140-
147.

362





